
VENT DE GLOU
AO P A N J O U r o u g e

CÉPAGE : 60 % Cabernet Franc et 40 % Cabernet Sauvignon.

CULTURE : Conduit en agriculture biologique. Vendanges manuelles avec tri 
rigoureux des raisins directement sur la parcelle.

TERROIR : Issu de plusieurs parcelles situées sur de beaux terroirs de 
spilites. Les vignes sont âgées de 25 ans.

VINIFICATION : Fermentations réalisées grâce aux levures 
indigènes,100% en cuve.

DÉGUSTATION OPTIMALE : de 1 à 10 ans.

NOTE DE DÉGUSTATION : La robe rubis brillante annonce un vin 
gourmand et convivial. Le nez expressif dévoile des arômes de fruits 
rouges croquants, de cerise fraîche et de cassis. La bouche est souple, 
généreuse et juteuse, portée par des tanins fins et une belle fraîcheur. Un 
vin accessible et élégant, offrant un plaisir immédiat.

NOTRE ACCORD : Grillades, brochettes, côtes de porc au barbecue, 
burgers artisanaux, pizzas au feu de bois, volailles rôties et repas entre 
amis.

ACCORD SIGNATURE : Côte de bœuf grillée au feu de bois, pommes de 
terre grenaille et herbes fraîches.

« Un vin sincère, fruité et joyeux, pensé pour les repas conviviaux, les soirées d'été et les beaux moments de partage. »

Croquant • Sincère • Frais • Gourmand
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75 cl, bouchon liège naturel, 
mise en bouteille au domaine.


