Les vis of Ceoric Bourez

LES ROUANNIERES
AOP ANJOU BLANC

« | o vichesse, lo delicatesse e lov winérolite de o spilite

75 cl, bouchon liege naturel,
mise en bouteille au domaine.

CEPAGE : 100 % Chenin Blanc.

CULTURE : Conduit en agriculture biologique. Vendanges manuelles avec tri
rigoureux des raisins directement sur la parcelle afin de ne conserver que les plus
belles grappes.

TERROIR : Issu d'une sélection parcellaire de seulement 50 ares, implantée sur un
remarquable terroir de spilites. Les vignes, dgées d'une quarantaine d'années,
s'enracinent dans un sol extrémement peu profond, d'environ 15 cm, qui confére
au vin une forte identité minérale, une grande concentration et une belle tension.

VINIFICATION : Pressurage lent et délicat. Débourbage de 24 & 48 heures.
Fermentations alcoolique et malolactique lentes réalisées gréce aux levures
indigénes afin de préserver toute l'expression du terroir.

ELEVAGE : Elevage de 11 mois en barriques de 400 litres, apportant complexité et
profondeur tout en respectant la pureté du fruit.

DEGUSTATION OPTIMALE : de 2 & 20 ans

NOTE DE DEGUSTATION : La robe jaune clair aux reflets lumineux annonce un
vin d'une grande finesse. Le nez, délicatement floral, s'enrichit de notes de péche
de vigne, de fenouil et d'agrumes mors. La bouche séduit par sa précision, sa
fraicheur et sa belle complexité. Portée par une acidité élégante et une trame
minérale affirmée, elle s'étire sur une finale longue, saline et harmonieuse.

NOTRE ACCORD : Saint-Jacques sur fondue de poireaux, dos de cabillaud réti,
dorade royale aux herbes fraiches, fruits de mer, tartare de moules aux pommes
vertes, velouté de potiron aux épices douces ou encore caille rétie aux pommes et
a la vanille.

NOTRE COUP DE COEUR : Homard bleu réti, jeunes légumes de printemps et
émulsion au beurre citronné. Un accord de gastronomie qui souligne & la fois la
noblesse du vin et sa remarquable longueur.
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